BRASSERIE
QUOTIDIENNE

eMONTPELLIER - ANTIGONEe®

395 PLACE VAUBAN

INFORMATONS ET RESERVATION : BOULEVARD ANTIGONE SUR RESERVATION POUR

04 67 64 06 64 34000 MONTEPLLIER UN MINIMUM DE 10 PERSONNES
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Crouslillant de rouget au safran,
julienne de légumes d'hiver

ou

Carpaccio de saumon mariné aux
herbes fraiche el cifron

ou

Cassoleffe d'escargots, creme au
riesling ef ail d'ours

Filef mignon en croute sauce
madeére duxelles de champignons
persillé

ou

Poélée de gambas flambées &
I'anis, écrasé de vitelottes

Buche de Noél glacée aux
deux chocolafs

ou
Buche de Noél aux agrumes

Mrenc.

Bonbon de foie gras ef pain d'épices,
compotée de figues de Solies

ou

Profiferoles d'escargots aux
champignons, creme d'ail

ou

Salade de crabe des neiges ef
agrumes

Filet de boeuf Georges V
sauce foie gras

ou

Piguée de Sainf Jacques
@ la vanille bourbon

ou

Filet de Sainf Pierre poélé aux
légumes d’hiver sauce Noilly Prat

Buche de Noél glacée
aux marrons glacés

ou
Buche de Noél passion chocolar

A
x

Déclinaison de foie gras dans fous
ses élars
(6]V]
6 Hufires grafinées au champagne

Dos de sandre sauce au homard,
poélé de légumes du moment

ou

Carré d'agneau réli en croure
d'herbes ef d'épices de Noél

[ ]
Assorfiment de fromages affinés

[}

Buche aux marrons glacées
(6]V]

Farandole de desserts

(6]V]

Buche glacée fagon vacherin

* Tous nos menus sont en accord mets-vins el élaborés avec des produits frais *
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